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jm'éclz aus c/ em Weer

m  Gemischte Fischplatte mit gerduchertem Lachs
und Forellenfilets

m  Cocktail von der Nordsee-Krabbe mit saftigen
Melonenkugeln

Satathiff ot

m Frische Rohkostplatte mit erlesenen Dressings
m Ofenfrische Brot- und Brétchensorten im Korb
mit Butter und Krauterbutter

J(a/fer /_?u//eﬁei/

m  Gemischte Antipasti-Platte mit Spezialitaten
der Saison

m ,Vitello Tonnato“ - Kalbsfleischscheiben in
einer Thunfisch-Kapernsolie

m Hirschkalbsricken mit frischen Preiselbeeren

m Parmesantitchen mit Ricottafillung
und Coppawtirfeln
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m Rosa gebratenes Ochsenroastbeef unter der
Krauterkruste mit Cognag-Pfeffer-Sauce
m  Schweinefilet in Dijon-Senf-Sauce
m  Marinierte Scampi-Spief3e mit Knoblauchsauce
m  Aromatische Rosmarinkartoffeln mit frischen
Krautern
m Feine Bandnudeln in Butter geschwenkt iy
m  Princess-Béhnchen im Speckmantel
m  Knackiges Lauchgemise in Sahnesauce

$eééerf

m  Creme Brilée, vor Ort geflammt
m Frische Obstplatte mit sahniger Vanillesauce

g ei/ agen

m  Gemischter Brot- und Brotchenkorb mit Butter
und Krauterbutter
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