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ab 70 Personen - Lieferung auf3er Haus: 39,90 € pro Person

jm'éc/z aus c/ em meer'

Norwegischer Wildlachs gerauchert und
Graved Lachs mit Honig-Dill-Sauce
HeilRgeraucherte Lachsforelle mit
Dillschaum

Hausgebeizter Steinbutt an Limettencreme
Orangen-Pfeffer-Forelle mit Buttermilch-
Frischkase

Bisumer Krabbencocktail mit
Melonenperlen und Dill in der Sektflote
Schellfisch-Lachssalat

Antipasti
’9

Artischockenrdlichen mit Serranoschinken
umwickelt

Weinblatter gefillt mit Basmatireis

Coppa und Mailander Salami

Geflllte Peperoni mit Frischkase

S

Waldorf-Astoria-Salat mit Walnlissen
Feldsalat mit Entenbruststreifen und
Orangenschnitz

Wildkrautersalat mit Bliten und Granatapfel

Caesar’s Salad mit Parmesan,
Sardellenfilets und Raucherspeck
Mangoldsalat mit KnoblauchcroGtons und
Champignons

EVENTHAUS
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/M/armer' K u/ / elt ei/

Lammfilet an Thymianjus mit frischen
Krautern der Provence

Zarte Flugentenbrust an Orangensauce
Hirschkalbsriicken in Waldpilzrahm
Zanderfilet in der Krauterkruste mit Dijon-
Senf-Sauce

Kartoffel-Lauch-Gratin

Serviettenknddel mit Butterfléckchen
Frisch gedampfter Wildreis

Tagliatelle mit Austernpilzsauce
Edelgemiseplatte mit Sauce Hollandaise
Geschmorte Pfifferlinge in Schmand
Apfelrotkohl mit glasierten Maronen
Wiliams Birne mit Preiselbeeren

:bedéerf

Fruchtige Erdbeer-Tiramisu
Frische exotische Obstplatte mit
Vanillesauce
Weinbergpfirsichmousse
Creme Brdlée, vor Ort geflammt
Franzésische Lavendelcréme
Internationale Kasespezialitaten

g ei/ agen

Ofenfrische Brot- und Brotchensorten im
Korb mit Butter und Krauterbutter

www.eventhaus-giebel.de




