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ab 50 Personen - Aufpreis: 5,90 € pro Person

Antipasti

= In Knoblauch eingelegte Champignons

= Geflillte Cocktailtomaten mit Frischkase

= Kleine Gemusespielle mit Tomaten und
Oliven
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Mini-Gefllugelspiefle mit frischem Gemise
Kurpflaume im Speckmantel
Zucchinistrudel im Blatterteig gebacken mit
Knoblauch-Dip

Schweinefilet im Blatterteig gebacken
Grissinistangen mit Coppa verfeinert
»,Vitello Tonnato* Kalbsfleisch in einer
Thunfisch-Kapern-Sol3e
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Ganze Schweinefilets, rosa gebraten mit
Sauce Bernaise

Ganzes Roastbeef mit Krauterkruste und
Pfeffer-Rahm-Solie

Gebratenes Zanderfilet an Rieslingsauce
Kartoffelgratin mit Sahne und Kéase
Uberbacken

Rosmarinkartoffeln mit gehackten Zwiebeln
und gewirfeltem Speck

Feinnussiger Stangenspargel mit
zerlassener Butter

Edelgemiiseplatte mit Sauce Hollandaise
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= Frische Tagliatelle mit Lachs-Sahne-SoRe
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= Broccolisalat mit gewirfeltem Schinken und
Mais

= Lauchsalat mit frischem Porree und Ananas

= Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella und
frischem Basilikum

= Bunte Rohkostplatte aus frischem Gemise
mit erlesenen Dressings
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= Cremiges Tiramisu

Frische Obstplatte mit verschiedenen
Frichten und Vanillesauce
Panna Cotta mit Passionsfrucht

= Kasespezialitaten
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= Gemischter Brot- und Brotchenkorb mit
Butter und Krauterbutter

www.eventhaus-giebel.de




