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ab 45 Personen - Aufpreis: 4,90 € pro Person

Atipasti
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= Vielfaltige Antipastivariationen mit
goldpramierter Edelsalami und
Schinkenspezialitaten

= Schafskase mit Chili und Knoblauch pikant
mariniert

» Insalata Caprese, Strauchtomaten mit
Mozzarella, Basilikum und Olivendl

J(a/l‘er Ku//eﬂei/

= Carpaccio vom Rinder let mit feinem Balsamico,
Cherrytomaten und Parmesanspanen

» Rosa gebratenes Black Angus Roastbeef mit
Krauterremoulade

= Bruschetta mit Strauchtomaten, Zwiebeln,
Knoblauch und frischem Basilikum

= Vegetarische Mini-Wraps mit Rucola,
Sauerrahm und Tomatenperlen

= Hahnchen let ,ltalia“ mit einer Farce aus
Tomaten, Oliven und einem Tomaten-Basilikum-
Dip

= Olivendlkekse mit gewirfeltem Fetakase und
Tomatenecken

= Putenrdlichen mit Parmaschinken,
Zucchinifullung und einem Knoblauch-Dip

Sl athuf et

» Kartoffelsalat ,,Pesto rosso” mit getrockneten
Tomaten und einer mediterranen Vinaigrette

= Mediterraner Grillsalat mit Tomaten, Gurken,
Feta, Oliven und Rucola

» Knackiger Rucolasalat mit Cocktailtomaten,
Pinienkernen, Parmesanspanen und Dressing
nach Wahl
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= Geschmorte Kalbsroulade mit einer zarten P
fferlingfullung und Rahmsauce

= Schweine let ,Toskana“ mit Kirschtomaten
und Basilikum aus dem Krautergarten

= Lachssteaks, aromatisch in Buchenrinde
gegart mit einer erfrischenden Limettensauce

= Feinnussige Drillinge in Olivendl geschwenkt

= Traditionelle rémische Rigatoni Pasta

= Kartoffelgratin ,Italia“ mit Tomaten und
Mozzarella Uberbacken

= Farbenfrohe Gemisevariation mit
Romanesco, Rustica Méhren und
Speckbohnen, dazu Sauce Hollandaise

= |n Olivendl gediinstetes Zucchinigemuse mit
feinen Schalotten

= Blanchierte Strauchtomaten

= Ravioli gefillt mit einer edlen Steinpilzfarce in
Krauter-Rahmsauce
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= Frisches exotisches Obstarrangement mit
Mascarpone- Schaum

= Cremiger Cappuccinogenuss mit
Espressonote

= Panna cotta mit dem erfrischenden Aroma
des griinen Apfels

g ei/ agen

= Zusatzlich reichen wir Brotchenkonfekt,
Baguette, Ciabatta mit Krauterbutter und
einer Oliventapenade

www.eventhaus-giebel.de
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